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DAS KAMPTAL: Ein Flusstal,  
umgeben von Weingärten.  
Schroffer im Norden, sich weit 
zur Donau öffnend im Süden. 
KAMPTALDAC Weine sind trockene 
Grüne Veltliner und Rieslinge  
voller Frische und Lebendigkeit. 

Ganz im Stile des international  
gelernten Appellationssystems 
setzt man beim KAMPTALDAC auf  
ein dreistufiges Herkunftssystem, 
eingeteilt in Gebiet, Ort und Riede. 
In der ersten Stufe, dem Gebiets-
wein, findet man die Vielfalt der 
Weinbauregion Kamptal, in Stufe 
zwei spiegelt sich die alte Tradi-
tion des Ortsweines wider, Stufe 
drei – der Riedenwein – bildet 
die ausdrucksstarke Spitze des 
KAMPTALDAC.

KAMPTALDAC

FRISCH & LEBENDIG

KAMPTALDAC GEBIETSWEIN
Trinkfreudigkeit und Frische kennzeichnen die Kamptaler 
Gebietsweine. Der typische Kamptal-Wein ist geprägt von 
der Tallandschaft, von kühlen Nächten und heißen Tagen, 
von der Milde der Talmündung im Süden und der Frische 
der Wälder im Norden. Ab 11,5% ALK

KAMPTALDAC ORTSWEIN
Böden und Klima verändern sich im Kamptal oft innerhalb 
kurzer Distanzen. Die Ortsweine sind Ausdruck dieser Viel-
falt und bilden die typischen Eigenschaften der örtlichen 
Gegebenheiten ab. Ab 12% ALK

KAMPTALDAC RIEDENWEIN
Kamptaler Riedenweine haben Persönlichkeit. In ihnen  
spiegeln sich Bodenstruktur und kleinklimatische Unter-
schiede auf engstem Raum wider. Ein Abbild der spezifischen 
Charaktere der Rieden (Lagen) im Kamptal. Ab 12,5% ALK

DIE 3 STUFEN DES KAMPTALDAC
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KAMPTALDAC

KAMPTAL DACRIEDENWEIN

KAMPTALDAC

WIEN 
Vienna

Niederösterreich
Lower Austria

DONAU 
Danube

3 HERKUNFTSEBENEN 
Three levels of origin

 Weinanbau Growing Area

 Städte & Dörfer Towns & Villages

  < 250 m     

  250–350 m     

  > 350 m

*	Ried ist der traditionelle gesetzliche Begriff für Einzellage.  
  Ried is the traditional Austrian legal term for a single vineyard (cru).

ZÖBING

Kamptal
Riesling

Ortswein
’Villages‘ wine

   KAMPTALDAC

SINGLE 

VINEYARD WINE

KAMPTALDAC

’VILLAGES‘ WINE

KAMPTALDAC

REGIONAL WINE

KAMPTAL DACORTSWEIN

KAMPTAL DAC
GEBIETSWEIN

HEILIGENSTEIN

Kamptal
Riesling

RIED

Riedenwein*
Single vineyard wine

KAMPTAL

Grüner Veltliner

Gebietswein
Regional wine



KAMPTALDAC REGIONAL WINE
Kamptal regional wines are characterised by accessibility 
and freshness. The typical Kamptal wine bears the hall-
marks of the valley in which it grows, of cool nights and 
hot days, of the temperate valley mouth in the south and 
the bracing air of the woods to the north. From 11.5% ABV

KAMPTALDAC ORTSWEIN
In the Kamptal, soils and climates change over short dis-
tances. This diversity is expressed in the valley’s ’villages‘ 
wines, and refl ects the characterisrics of each individual 
municipality. From 12% ABV

KAMPTALDAC RIEDENWEIN
Kamptal’s single vineyard wines all exhibit distinctive 
personalities. They refl ect the soil structure and the 
various microclimates found in the most detailed of areas, 
and with this faithfully express the individual character of 
each vineyard. From 12.5% ABV

THE THREE LEVELS OF KAMPTALDAC

THE KAMPTAL: A river valley 
surrounded by vineyards. Rugged 
in the north, fanning out in a wide 
expanse towards the Danube in the 
south. KAMPTALDAC wines are 
dry Grüner Veltliners and Rieslings 
full of freshness and vitality. 

In keeping with the international 
’designation of origins‘ system, 
KAMPTALDAC also uses a three-
tier hierarchy divided into region, 
commune and single vineyard. Th e 
fi rst level, regional wine, embraces 
the full diversity of the Kamptal 
winegrowing region. Level two, 
Ortswein, refl ects the longstanding 
tradition of ’villages‘ wine; while 
the third level, Riedenwein (single 
vineyard wine), forms the expres-
sive apex of KAMPTALDAC.

KAMPTALDAC

FRESH & LIVELY
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