WEINKULTUR

www.weinkultur-kamptal.at



anches gewinnt mit der Zeit an Charakter

— das gilt fiir grofle Weine ebenso wie fir ge-
lungene Veranstaltungen. Anfang September ist
es endlich so weit: Die Riedenweine des Jahrgangs
2025 prasentieren sich nach fast einem Jahr Reife
der Offentlichkeit und zeigen ihr ganzes Potenzial.
Bereits zum 14. Mal laden engagierte Winzerinnen
und Winzer sowie Gastronomiebetriebe dazu ein,
Wein und Kulinarik in personlicher Atmosphire

Das Kamptal lddt ein:
Mit Freuniden den
Spéatsofimer feiern!

zu erleben. Rund um die offenen Kellertiiren am
5. September gibt es eine Fiille von genussvollen
Veranstaltungen, bei denen regionale Spezialititen
und hochwertige Produkte im Mittelpunkt stehen.
Lassen Sie sich inspirieren und entdecken Sie die
Vielfalt des Kamptals — eines der bedeutendsten
Weinbaugebiete Osterreichs. Wir wiinschen Thnen
genussvolle Stunden, spannende Begegnungen und
viel Freude bei Threr kulinarischen Entdeckungsreise.




Offene Hellertiiven und
oAb -Elof-Verkauf

damutog, 5. Septemben, 10 bis 18 Uhn

19 Winzerinnen und Winzer laden Sie ein, ihre Weine personlich kennenzulernen.
Nutzen Sie die Gelegenheit, den aktuellen Jahrgang zu verkosten, mit den Winzerinnen
und Winzern ins Gesprich zu kommen und spannende Einblicke in ihre Weingiiter zu
erhalten. Bereits am Freitagnachmittag 6ffnen zehn Weingiiter ihre Tiiren fiir Besu-
cherinnen und Besucher.

Im Mittelpunkt der Verkostungen stehen die Lagenweine des Jahrgangs 2025 sowie die
im Sommer abgefiillten Kamptal DAC Reserve-Weine. Diese prisentieren sich besonders
dicht, charaktervoll und ausdrucksstark — ein spannender Kontrast zu den frischen, leich-
teren Weinen, die bereits im Frithjahr ihre Premiere gefeiert haben. Dartiber hinaus bie-
ten viele Weingiiter auch gereifte Jahrginge an und erméglichen so einen faszinierenden
Blick auf die Entwicklung ihrer Weine.

_ Bei freiem Eintritt erwartet Sie die ideale Gelegenheit, neue Weine und Winzerinnen
T et i s L o und Winzer zu entdecken, verschiedene Jahrginge miteinander zu vergleichen und den
Die Kamptaler Winzer laden ein. eigenen Weinkeller mit besonderen Tropfen zu bereichern.

nldecrungen

Wo grofie Weine entstehen, hat auch die Kuli-
narik ihren festen Platz. Wie eng Genuss und
Wein im Kamptal miteinander verbunden
sind, zeigen die vielfiltigen Veranstaltungen
im Rahmen von ,Kostbares Kamptal®, bei
denen Winzerinnen und Winzer sowie Wirte
zu besonderen Genusserlebnissen einladen.

Das kulinarische Angebot ist ebenso ab-
wechslungsreich wie die Weine: von gemitli-
chen Grillabenden und Picknicks tiber regio-
nale Wirtshauskiiche bis hin zu herbstlichen
Wildspezialititen und raffinierten Meniis
heimischer Top-Kdche. Fiir jeden Geschmack
ist das Passende dabei. Kleine Kostlichkeiten, grofle Weine.




Offnungszeiten:
Samstag, 5. September,
10 bis 18 Uhr

= zusitzlich am Freitag,

4. September, 14 bis 18 Uhr,
geoftnet

3492 Sngabunn

WINZERHOF
MAYER-HORMANN
Kirchengasse 17

Tel. 0664/101 70 56
www.veltliner.at

3550 angenlois

WEINGUT EDER &
BIO-WEINGUT WOLF
Haindorfer Vogerlweg 27
Tel. 0650/303 50 01
www.eder-weine.at

WEINGUT

ANTON EITZINGER
Kremserstrafle 50

Tel. 0676/573 03 35
www.eilzinger.at

WEINGUT @

ERWIN HIRSCH
Zwettler Strafe 7
Tel. 0699/110 014 20
www.langenlois.at/
weingut-erwin-hirsch

WEINGUT
FRED LOIMER @
Haindorfer Vogerlweg 23

Tel. 02734/22 39
www.loimer.at

WEINGUT RABL
Weraingraben 10
Tel. 02734/23 03
www.weingut-rabl.at

WEINGUT ROSNER
Grofer Buriweg 29

Tel. 02734/41 52
www.rosnerwein.at

WEINGUT
(PR

STEININGER
Walterstrafde 2
Tel. 02734/23 72

www.weingul-steininger.at

3552 £engefzgeld

WEINHOF ANDERL
Gfohlerstrafie 7

Tel. 0650/513 13 97
www.anderlwein.at

WEINGUT

KURT ANGERER
Annagasse 101 (GPS Nr. 7A)
Tel. 0676/430 69 01
www.kurt-angerer.at

3550 lillelberg

WEINGUT
MANFRED GRUBER
Mittelberg 42

Tel. 0676/680 54 10
www.gruber-weingut.at

3553 Relth

WEINGUT WOLFGANG
& SYLIVA GROLL

Reith 59

Tel. 02734/85 22

| www.weingut-groll.at

3553 Jehillern

WEINGUT THOMAS
HERNDLER

. Karglstra3e 1

Tel. 0664/633 12 17
www.weingut-herndler.at

3562 Jehinbeng -
WEINGUT KARIN &
STEFAN LEOPOLD
Schonberg-Neustift

Tel. 0664/435 32 93
www.leopold.at

@ .

Hellerlitren und Ab-F

3491 Shaf3 im
Stafertal

WEINGUT
JOHANN TOPF @
Talstrale 162

Tel. 02735/24 91
www.weingul-topf.at

3561 L0bing

WEINGUT BRANDL
Lauser Kellergasse 1
Tel. 02734/26 35

- www.weingut-brandl.at

WEINGUT FAMILIE FREI
Am Heiligenstein 24
Tel. 02734/25 27

www.weingul-frei.at

WEINGUT
BARBARA OHLZELT
Eichelbergstrafle 32

Tel. 02734/48 57
www.weinberggeiss.at
www.verjus.at

FAMILIEN-WEINGUT
SCHWEIGER

Lauser Kellergasse 6
0650/247 47 04
www.weingul-schweiger.at






Der Heurige, oder auch Buschenschank genannt,
zihlt zu den nicht mehr wegzudenkenden gastro-
nomischen Kulturgiitern Niederosterreichs. Gerade im
Kamptal gibt es noch zahlreiche von Winzern betrie-
bene Lokale, in denen der Eigenbauwein ausgeschenkt
wird.

Geoffnet ist ein typischer Heuriger nicht das ganze Jahr
Uber, sondern tbers Jahr verteilt immer wieder tage-
oder wochenweise. Man sagt: ,Er hat ausgesteckt!”
Signalisiert wird das durch einen am Eingang weithin

sichtbar angebrachten und zur besseren Kenntlichkeit
mitunter farbenfroh beleuchteten ,Buschen® aus meh-
reren Zweigen.

Getrunken wird beim Heurigen tiblicherweise der -
Heurige! Damit ist der Wein des aktuellen (oder auf Os-
terreichisch ,heurigen®) Jahrgangs gemeint. Gegessen
wird beim Heurigen natiitlich auch — meistens deftig
und kalt (z.B. die bei fast jedem Heurigen anzutreffen-
den Hauerjausen), aber bei Heurigen, die eine Gastge-
werbekor'l.iifssion haben, auch verfeinert und warm.







' {{ GRILLABENDE:
' GENUSS UNTER FREIEM HIMMEL
PARK HOTEL SCHLOSS HAINDORF

Donnerstage, 27. August,
3. & 10. & 17. & 24. September, 19 bis 21.30 Uhr

Lust auf einen entspannten Sommerabend mit kostli-
chem Grillduft, guter Stimmung und netten Gespri-
chen? Dann kommen Sie unseren Grillabenden ins
Winzerdorf im Schlosspark!

Es erwartet Sie eine feine Auswahl an Grillspezialititen
vom Schwein, Rind und Gefliigel, dazu Halloumi-Grill-
kise, buntes Grillgemtuse, knackige Salate, Folienerdapfel
und Maiskolben. Fir die passende Erfrischung sorgen
sommerliche Cocktails.

Falls es zu kalt sein sollte, konnen die Giste gerne im
Restaurant sitzen & es wird im Innenhof gegrillt. Bei
Schlechtwetter (Regen) ist das Event abgesagt! Giste kon-
nen dann wie gewohnt a la Carte im Restaurant speisen.

Preis: € 35,- all you can eat (exkl. Getrinke)

Kinder bis 4 Jahre sind unsere Giiste,

" Kinder von 5 — 11 Jahren erhalten 50 % Ermifligung,
Kinder von 12 — 15 Jahren 30% Ermifligung.

) Anmeldung erwiinscht: office@haindorf.at oder
DIE WEINGUTER STEININGER ¢~ EITZINGER Tel. 02734/26 93

UND DAS KUHSTEIN.HAUS ZU GAST IN DER
STEININGER LOISIUM WEINWELT

Donnerstag, 27. August, 18 Uhr

Hotel Schloss Haindorf

. Krumpaick-Allee 21, 3550 Langenlois
Entdecken Sie das Kamptal von seiner besonderen Seite und erleben Sie | zpp. haindorf.ar

einen exklusiven Rundgang durch die Weinwelt der Familie Steininger.
Bei mehreren Stationen ausgehend vom ikonischen Kubus tiber das
kiihle Kellerlabyrinth erwarten Sie ausgewihlte Weine vom Weingut
Steininger und Weingut Eitzinger, begleitet von feiner Kulinarik aus
dem Kiihstein. HAUS. Freuen Sie sich auf spannende Einblicke in

die Welt des Weins und einen unvergesslichen Abend voller Genuss,
Atmosphire und Kamptaler Lebensfreude in einer auflergewohnlichen
Location.

Im Keller haben wir erfrischende 12°C, bitte eine Jacke oder Umhang
mitnehmen.

Preis: € 89;-
Anmeldung unter: erleben@steininger-weinwelt.at

Steininger Loisium Weinwelt
Loisium Allee 1, 3550 Langenlois
www.steininger-weinwelt.at




ﬂ KELLERGASSENFEST AM SAUBERG
Freitag und Samstag, 28. & 29. August, Fr 16 Uhr, Sa 11 Uhr

Dicht am Rande von Langenlois, aber ein schones Stiick
erhoht, reiht sich am Sauberg Weinkeller an Weinkeller.
In manchem davon herrscht auch unterm Jahr Heuri-
genbetrieb. Aber immer Ende August lassen sich auch
die anderen Kellerbesitzer kulinarische Verfithrungen
einfallen: Es ist wieder Kellergassenfest am Sauberg!

Ein buntes Fest voll Lebensfreude mit feinen Weinen,
herzhaften Speisen, Musik und ausgelassener Stimmung.
Heurigen-Klassiker wie Geselchtes, Kiimmelbraten,
Saures Rindfleisch oder Schafkise kann man hier ebenso
probieren wie gefiillte Winzerlaberl, knusprige Erdapfel-
spiralen oder die Brotteigspezialitit ,,Feuerflecken®.

Kellergasse am Sanberg
3550 Langenlois
www.langenlois.at

{ GAISBERG UNCORKED
WEINKULINARIUM
MARKTPLATZ,

STRASS IM STRASSERTAL
Freitag, 28. August, 18 bis 22.30 Uhr

Eine Tafel im mediterranen Ambiente
zwischen der berithmten Loretokapelle
und dem Gschinzbach mitten in Strafs.
5-gingiges Menii mit Haubenkoch und
dem Strasser Hof, dazu die besten Weine
vom Gaisberg, launig prisentiert von
unseren Winzern. Ein genussreicher und
unterhaltsamer Abend. Bei Schlechtwet-
ter findet die Veranstaltung im Saal des
Strasser Hofes statt.

Preis: € 150,- inkl. Sektempfang, Gedeck,
5-gingiges Menii, 3 Weine vom Gais-
berg je Gang, Mineralwasser, Nachver-
kostung der Weine & beste Unterhaltung
Anmeldung: Online-Ticketshop auf
www.weinkontraste.at

Eisenbock’s Strasser Hof
Marktplatz 30, 3491 Strafs im StrafSertal
www.strasserbof-at




fl BACKHENDL &
GRUNER VELTLINER
BRUNDLMAYER IM
WEINGARTEN, LANGENLOIS
Samstag und Sonntag,

29. & 30. August,

5.& 6.und 12. & 13. September,
19. & 20. September

12 bis 18 Uhr

Genieflen Sie mitten in den Weingar-
tenzeilen, zwischen Liegestithlen und
Heurigenbinken, unser legendires ausge-

16stes Backhendl mit Erdipfel-Vogerlsalat.

Dazu servieren wir ein Glas Briindlmayer
Griiner Veltliner - die perfekte Begleitung
fur einen genussvollen Sommertag im
Weingarten. Nur bei Schonwetter.

Preis p. P. € 29,50

Portion Backhendl mit Erdipfel-Vogerl-
salat & Preiselbeeren, 1 Achterl Briindl-
mayer Griiner Veltliner 2025 (solange
der Vorrat reicht)

Reservierung: Tel. 02734/28 83 oder
office@heurigenhof.at

Heurigenhof Briindlmayer
WalterstrafSe 14, 3550 Langenlois
www.beurigenhof.at

" RESTAURANT
« ZUR SCHONENBURG,

| HauptstrafSe 38, 3562 Schonberg am Kamp

Y WEIN & GRILL

SCHONBERG AM KAMP
Samstag, 29. August, 17 bis 20 Uhr
Genuss vom Grill, begleitet mit
umfassender Weinauswahl aus dem
Kamptal

Preis: € 29,90

Reservierung: 02733/82 02 oder
info@zurschonenburg.at

Restanrant &> Hotel zur Schonenburg

www.zurschonenburg.at

et e e

!l RIEDENWANDERUNG AUF DEN KAFERBERG
MIT FRED LOIMER
WEINGUT FRED LOIMER, LANGENLOIS

Sonntag, 30. August, 11 bis 14 Uhr (nur bei Schonwetter)

Erleben Sie die Riede Kiferberg gemeinsam mit Winzer Fred Loimer bei einer geftihr-
ten Riedenwanderung und entdecken Sie die Besonderheiten dieser einzigartigen Wein-
lage. Erfahren Sie Wissenswertes {iber den Weinbau, das Terroir und die Philosophie
des Weinguts — direkt dort, wo die Weine ihren Ursprung haben.

Preis: € 39,- inklusive Sektempfang, Jause und Weinverkostung.
Wir bitten um Voranmeldung unter weingut@loimer.at

Weingut Fred Loimer
Haindorfer Vogerlweg 23, 3550 Langenlois
www.loimer.at



MAITRE ANTONY ROHMILCHKASE
HEURIGENHOF BRUNDLMAYER,
LANGENLOIS

Jeden Freitag & Samstag im September

Matthias Schiitz kreiert ein raffiniertes 4-Ginge-Menti,
das von der mit einem Michelin-Stern ausgezeichneten
Kiiche des Heurigenhofs Brindlmayer geprigt ist. Jeder
Gang wird von einem sorgfiltig ausgewihlten Brundl-
mayer-Wein begleitet — von eleganten, perfekt ausbalan-
cierten Jahrgingen bis hin zu gereiften Kostbarkeiten aus
dem Keller. Wein und Kiiche verschmelzen zu einem
harmonischen Genusserlebnis.

Den krénenden Abschluss bildet eine Auswahl feinster
Maitre-Antony-Kisespezialititen, serviert vom Holz-
brett. Dazu haben Sie die seltene Gelegenheit, gereifte
Briindlmayer-Weine aus den vergangenen Jahrzehnten zu
verkosten und die beeindruckende Reifefihigkeit grofier
Kamptaler Weine zu erleben.

Preis € 199;- inkl. Menii, Wein, Wasser & Kaffee

Heurigenbof Briindlmayer
WalterstrafSe 14, 3550 Langenlois
www.heurigenhof-at

{l ERSTE LAGEN-PRASENTATION
WEINGUT FRED LOIMER, LANGENLOIS

Freitag und Samstag, 4. & 5. sowie 11. & 12. September,
10 bis 17 Uhr

Wir prisentieren unsere Erste Lagen 2024 mit korrespon-
dierenden Kisespezialititen von Robert Paget aus Dien-
dorf am Kamp mit passenden Chutney-Spezialititen von
Andrea Gillinger.

Preis pro Person und Termin: € 39,-
Um Voranmeldung wird gebeten: Tel. 02734/2239-0,
weingut@loimer.at

Weingut Fred Loimer
Haindorfer Vigerlweg 23, 3550 Langenlois
www.loimer.at




fl PICKNICK IM WEINGARTEN
IN DEN WEINGARTEN DER FAMILIE
KARIN LEOPOLD

Freitag und Samstag, 4. & 5. September, ab 16 Uhr

Verbringen Sie einen genussvollen Nachmittag in unseren
idyllischen Weingartenterrassen und lassen Sie den Alltag
hinter sich. Um € 20,- pro Person erhalten Sie ein Glas
Wein sowie einen liebevoll gefiillten Picknickkorb mit ei-
ner herzhaften Jause. Freuen Sie sich auf gemiitliche Stun-
den, gute Gespriche und die Gelegenheit, unsere jungen
Winzer Andreas und Florian personlich kennenzulernen.
Preis: € 20,-

Anmeldung bis 31. August 2026 bei

Karin (0664/435 32 93) oder Florian (0664/532 21 88)

Weingut Familie Karin Leopold
3562 Schonbergneustift 30
www.leopold.ar

'Y TERROIR & FRITES:
' BIOWEIN TRIFFT KNUSPRIGE ERDAPFEL
IM WEINGARTEN DES WEINGUTS ROSNER

Freitag, 4. September, 16 bis 22 Uhr (nur bei Schonwetter)

Eine einzigartige Ménage-a-trois erwartet Sie! Feldtheorie, Ilkerl-Luf und
Rosner, drei befreundete Weingiiter, die Leidenschaft fiir exzellenten
Wein und biologischen Anbau teilen, laden zu einer ungezwungenen
Verkostung. Dabei treffen authentische Bioweine auf hochwertige
Pommes, umrahmt von der malerischen Kulisse mit atemberaubendem
Weitblick tiber das spiatsommerliche Langenlois. Lassen Sie sich von der
einladenden Atmosphire verzaubern, wihrend die lebendige Sdure der
Weine das reiche Aroma der knusprigen Erdipfel perfekt erginzt.

Preis: nach Konsumation
Keine Anmeldung notwendig

Im Weingarten des Weinguts Rosner

" GrofSer Buriweg 29, 3550 Langenlois
| www.rosnerwein.at

www.weingul.schweiger.at

ﬂ ALT BEKANNT. NEU GEDACHT. EINFACH ANDERS.
SUNSET POP UP HEURIGER IM SCHWEIGERKELLER, ZOBING
Freitag bis Sonntag, 4. bis 6. September, 17 bis 22 Uhr

Ein Abend im Weinkeller, wo sich zwei Welten treffen: Brettljause & Wein. Das junge, dynamische Gast-
ro-Duo Alice & Klaus Gutman treffen auf das leidenschaftliche Winzerpaar Irina & Alex — und verwan-
delt den urigen Weinkeller fiir ein Wochenende in etwas Besonderes. Heurigenklassiker, wie du sie noch
nie gekostet hast! Vergiss den Heurigen von gestern. Hier wird das Vertraute neu erzihlt: kalte Kostlichkei-
ten, die auf altbewdhrten Rezepten fufen — aber mit Mut, Handwerk und einem Blick fiirs Detail auf ein
vollig neues Niveau gehoben werden. Der Wein dazu? Direkt vom Winzer. Zum Abschluss fithren dich
Irina & Alex personlich durch eine Weinverkostung — mittendrin im Gewdolbe, dort wo der Wein entsteht.

Limitierte Plitze, Voranmeldung: reservierung@gasthaus-gutmann.at

Weingut Alexander Schweiger
Lauser Kellergasse 6, 3561 Zobing



{{f MAGNUM PARTY IN DER
KELLERGASSE MITTELBERG
KELLER VON MANFRED GRUBER

Freitag, 4. September, ab 17 Uhr

Ab 17 Uhr steigt in der malerischen Kellergasse Mittelberg die
Magnum Party mit hervorragenden Weinen der Mittelberger
Weingiiter, regionalen Schmankerln und stimmungsvoller
Live-Musik! In der Eintrittskarte sind alle Kostproben und Ge-
trinke inkludiert. Freuen Sie sich auf eine einzigartige Atmosphi-
re bei wundervollem Ausblick!

Eintritt: Abendkassa € 35,- / Vorverkauf € 30,-

Vorverkauf in den Weingiitern, im Biiro Kultur Langenlois
oder online unter www.kulturlangenlois.at

Kellergasse Mittelberg
www.mittelberg.at

? VINO & VINYASA
WEINGUT BRANDL, ZOBING

Samstag, 5. September 2026, 16 Uhr

,Vino und Vinyasa“ ist ein Nachmittag/Abend voller Entspan-
nung, Bewegung, schoner Momente, netter Gespriche und Genuss.
Gemeinsam mit der lieben Evi, unserer Yogatrainerin, tauchen wir
mitten in den Weingirten in einen achtsamen Yoga-Vinyasa-Flow
ein — umgeben von Reben, frischer Luft und einer ganz beson-
deren Atmosphire. Im Anschluss lassen wir den Abend bei einer
gemitlichen Weinverkostung im Keller ausklingen. Neben Wein
bieten wir auch Alkoholfreies wie Traubensaft und Verjus-Spritz
an. Wir freuen uns auf einen schonen Nachmittag mit euch!

Preis: € 40,-
Anmeldung bei Ines Brandl unter Tel. 0650/999 60 17

Weingut Brandl
Lauserkellergasse 1, 3561 Zobing
www.weingul-brandl.at




Y{ FEUERFLECKEN TRIFFT
GRUNER VELTLINER &
FRIENDS

LEHR KELLER ETTENAUER,
LANGENLOIS

Samstag und Sonntag, 5. & 6. September,
11 bis 21 Uhr

Am ersten September-Wochenende
prasentieren die Weinmacher der Familie
Ettenauer im ,,Lehr Keller” ihre primier-
ten Weine (Jahrgang 2025 und gereifte
Lagenweine aus den Vorjahren). Die
Familienkoche Birgit & Michi (vorma-
liges ,Herdsache-Team®) bestreiten den
kulinarischen Rahmen mit Feuerflecken,
Lklassisch® mit Knoblauchschmalz oder
»gesund“ mit Krauterrahm oder in der
»Zupften Sau-Variante” (Kiichenzeiten
von 11 bis 14 Uhr und 17 bis 20 Uhr).
Genieflen Sie unter dem grof3en, schatti-
gen Nussbaum vor dem schonen ,,Lehr
Keller” feine Weine, knusprige Feuerfle-
cken und ldssige Lounge Musik. Mit dem
schonen Ausblick auf den Weinberg ,,Hei-
ligenstein® — eine perfekte Kombination
fur Weinliebhaber (der Familie Ettenauer)
und solche die es noch werden wollen.

Kostpauschale € 10,
Feuerflecken nach Konsumation
Keine Anmeldung notwendig

Lebr Keller der Familie Ettenauer
Haindorfer Vogerlweg, 3550 Langenlois
www.weinlounge-ettenauer.at

| | I OTW ERSTE LAGEN PREMIERE 2026

. IM SCHLOSSPARK GRAFENEGG
Samstag, 5. September, 13 bis 18 Uhr
(bei Regen in der Alten Scheune Grafenegg)

Einmal im Jahr werden die OTW Ersten Lagen noch vor ihrer offiziellen Freigabe
prisentiert. Im Park von Schloss Grafenegg konnen Sie rund 300 Weine des aktuellen
Jahrgangs verkosten — personlich eingeschenkt von den Winzerinnen und Winzern.
Die Weine sind nach Ersten Lagen geordnet und laden dazu ein, Terroir, Herkunft und
Stil der einzelnen Weingiiter zu entdecken und direkt mit den Produzenten ins Ge-
spriach zu kommen.

Den stimmungsvollen Abschluss bildet am Abend ein Konzert des Mahler Chamber
Orchestra mit Teddy Abrams und Yuja Wang im Rahmen des Grafenegg Festivals. Mit
einer Konzertkarte des Tages ist der Eintritt zur Weinverkostung frei!

Eintritt mit Konzertkarte des Tages frei

Tageskassa ohne Konzertkarte: € 30;-

Vorverkauf auf oetw.at: € 25,-

Gliserpfand (Zalto-Glas): € 30,-

(bitte in bar, wird bei Riickgabe retourniert)

Gratis-Shuttle zwischen Bahnhof Wagram-Grafenegg und Schloss Grafenegg (kein
Shuttle nach dem Konzert).

Schloss Grafenegg

| 3485 Grafenegg

www.oetw.at




'Yl BBQ & WINE
. MO’S IM KAISER’S HOF,
STRASS IM STRASSERTALE

Donnerstag, 10. September, ab 17.30 Uhr

Ein Abend mit regionalen Schmankerln vom Grill und besten
Weinen aus der Region. Mo’s Sommerkiiche wird im maleri-
schen Innenhof des Kaiser’s Hof serviert. Zusitzlich zur norma-
len Karte gibt es gegrillte Spezialititen aus dem Kamptal, vom
Strafler Wild bis zu bestem Fisch und Fleischspezialititen der
Fleischerei Hollerschmid. Genieflen und die Seele baumeln las-
sen in einem unvergleichlichen Ambiente bei gutem Essen und
einem guten Glaserl Wein — das ist der Sommer im Kamptal!

Preis nach Konsumation
Reservierung: office@mo-s.at oder 0676/509 79 43

Kaiser’s Hof
; - Herrengasse 82, 3491 Strafs im StrafSertale
[ 3 V- www.kaisershof-at
| WILDES VERGNUGEN - |
WEINGUT TOPF, ' S o
STRASS IM STRASSERTAL

Samstag, 5. September, 18 Uhr

Das Weingut Topf 14dt zum dreizehnten Wilden Vergntigen in
die Jagdstube der Winzerfamilie! Dieses Jahr begriifien wir einen
Verfechter der alpinen Kiiche: Peter Zyka. Nach seiner Aus-
bildung zog es ihn zunichst ins Yara Nikkei auf den Cayman
Islands und anschliefRend in den hohen Norden Deutschlands,
bevor er in seiner Heimat ankam und sein Kénnen heute im
Kitzbiiheler Steghaus am Schwarzsee unter Beweis stellt. Sein
Credo ist die kompromisslose Verarbeitung hochwertiger, saiso-
naler Produkte aus der Region.

Genau der Richtige fiir unser Wildes Vergniigen, bei dem Peter
heimisches Wild aus den Revieren der Winzerfamilie zu einem
sinnlichen Fiinf-Giange-Menti verarbeiten wird. Dazu prisen-
tieren die Winzer Hans, Hans jun. und Maximilian Topf zu
jedem Gang einen Dreier-Flight ausgewihlter Rarititen aus ihrer
privaten Vinothek.

Preis: € 170,-
Anmeldung: office@weingut-topf.at

Weingut Familie Topf
Placherkellergasse 420, 3491 Strafs im StrafSertal
www.weingul-topf-at




Y{ WALDVIERTLER TISCHKULTUR
IM SCHLOSSPARK GRAFENEGG
Donnerstag, 10. September, 18 Uhr

Zum Abschluss der diesjihrigen Saison 1adt die Wald-
viertler TischKultur zu einem besonderen Dinner: Toni
Morwald, eine der Ikonen der dsterreichischen Gastrono-
mie, gestaltet gemeinsam mit Philip Hagenauer (Execu-
tive Chef Schloss Grafenegg) ein Menti, das die Schitze
des Waldviertels mit gehobener Kulinarik vereint.

Die Veranstaltung bildet den festlichen Ausklang des
Grafenegg Festivals und verbindet die kulinarischen
Highlights der Region mit dem einzigartigen Ambiente
des Schlossgartens. Giste diirfen sich auf ein exklusives
mehrgingiges Menil, ausgewihlte regionale Weine und
kunstvolle Uberraschungen freuen.

Preis: € 180,-
Anmeldung: www.waldviertel.at/tischkultur-grafenegg

Schloss Grafenegg
3485 Grafenegg 10
www.grafenegg.com

fl GROSSE HAMMER WEINKULINARIUM
VINOTHEK ALTE SCHMIEDE, SCHONBERG AM KAMP
Freitag, 11. September, ab 19 Uhr

Im auflergewohnlichen Ambiente der Alten Schmiede werden zwolf
herausragende Reserve- & Rieden-Weine (Gruner Veltliner, Riesling,
gereifte Rotweine) aus dem Gemeindegebiet Schonberg verkostet und
bewertet, inklusive eines personlichen Gespriachs mit den Produzenten.
Dazu passend wird ein 4-gingiges Spatsommer-Ment von Karl Schwil-
linsky serviert. Thre Entscheidung bestimmt tiber die Top 3-Weine.

Preis: € 82.-

Sekt-Empfang, Menii, Weine

Reservierung: Tel. 02733/764 76 (Mo-Fr 13 bis 18 Uhr) oder
info@alteschmiede-schoenberg.at

Vinothek Alte Schmiede
Hauptstrafse 36, 3562 Schonberg
www.alteschmiede-schoenberg.at




Y FRUHSTUCK &
KAMPTAL-SEKT
RESTAURANT ZUR SCHONEN-
BURG, SCHONBERG AM KAMP

Samstag, 12. September, 8 bis 11 Uhr
Reichhaltig regional frithstiicken und

Kamptal verkosten.

Preis: € 22,90
Reservierung: 02733/82 02 oder
info@zurschonenburg.at

Restaurant & Hotel zur Schonenburg
Hauptstrafse 38, 3562 Schonberg am Kamp
www.zurschonenburg.at
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{{ KOSTLICH.REGIONAL.HOLZPLATZ
GENUSSMARKT, HOLZPLATZ LANGENLOIS
Samstag, 12. September, 9 bis 13.30 Uhr

Regionalitit ist in einer Stadt, die sich seit Jahrhunderten dem Weinbau
verschrieben hat, gelebte Selbstverstindlichkeit. Winzer, Gastronomen,
Produzenten regionaler Lebensmittel sowie Handwerker und Kinstler
prasentieren ihre Kostlichkeiten und Werke am Holzplatz. Bei jedem
Termin sorgt Live-Musik mit Kiinstlern aus der Umgebung fiir eine
gemiitliche Kulisse.

www.langenlois.at

'{ VINEYARD BREAKFAST

l

|

BRUNDLMAYER IM WEINGARTEN
Sonntag, 13. September, 9 bis 12 Uhr
Samstag, 19. September, 9 bis 12 Uhr
(nur bei Schonwetter)

Vineyard Breakfast lidt zu einem besonderen Morgen

verschiedene Sekte und Frizzante aus dem | mitten in unserem Pinot NoirWeingarten ein. Zwischen

den Reben erwartet Sie ein liebevoll zusammengestelltes
Frithstick-Potpourri mit feinen Kostlichkeiten. Geniefien
Sie die einzigartige Atmosphire und erleben Sie die
Verbindung aus regionaler Friihstiickskultur und moder-
nen Akzenten. Ein Glas Briindlmayer Fizz (alkoholfrei)
rundet das Erlebnis stillvoll ab und macht den Morgen
zu einem genussvollen Start in den Tag,.

Preis € 39,- Friihstiicks-Potpourri

! inkl. einem Glas Briindlmayer Fizz

Heurigenhof Briindlmayer
WalterstrafSe 14, 3550 Langenlois
www.heurigenhof-at



'{ KAMPTALER GAUMENFREUDEN
BEIM SONNTAGS-BRUNCH

ARCHE NOAH, SCHILTERN

Sonntag, 13. September, 10 bis 15 Uhr

Ausreichend Zeit zum Innehalten im ARCHE NOAH Schau-
garten und die Vielfalt zu genieflen, bietet auch heuer wieder der
ARCHE NOAH Sonntags-Brunch. Das Team der Gartenkiiche
rund um Christoph Max Stocker und Karl Schwillinsky tischt
reichhaltig mit kulinarisch-saisonalen Themenschwerpunkten
auf. Vom klassischen Friihstiick bis zum mediterranen Anti-
pasti-Teller, von der knackig frischem Jung-Gemiise-Hauptspeise
bis zur altosterreichischen Mehlspeise. Der Brunch ist fiir den
»langsamen Genuss“ gedacht. Das bedeutet, man kann gerne
dazwischen eine Gartenfithrung oder kleinen Spaziergang
machen und dann wieder zum reservierten Platz zurtickkehren
und erholt weiter essen, trinken und verweilen.

Preis: € 49~ Brunch inkl. 1 Heifdgetriink,

sonstige Getrinke extra, Kinder zahlen weniger
Erhaltungsbeitrag fiir den Schaugarten bitte im
ARCHE NOAH Shop begleichen: € 6,- chne Fiithrung,
€ 13,- mit Fiihrung

Reservierung: gartenkueche@arche-noah.at
Riickfragen: 0699/171 705 05

ARCHE NOAH Schangarten
Obere Strafse 40, 3553 Schiltern
www.arche-noah.at

'Yl HEURIGEN TAKEOVER

. BY ALEX UND LISA NASTL

WEINGUT NASTL, LANGENLOIS

Donnerstag bis Samstag, 17. bis 19. September, ab 16 Uhr

Fur drei Tage tibernimmt die junge Nastl-Generation das Ruder.
Mit frischen Ideen, stilvollem Ambiente und entspannter Musik
mochten Alex, Lisa & Co. dem traditionellen Heurigen einen
modernen Anstrich verleihen — ohne dabei seine Wurzeln zu
verlieren. Denn eines ist klar: Was den NastlHeuriger seit Gene-
rationen ausmacht, bleibt. Deshalb diirfen auch eure Lieblings-
klassiker, allen voran die Sausemmeln, nicht fehlen.

Wihrend Alex & Lisa den NastlHeuriger iibernehmen, sorgt
Christian dafiir, dass der Wein im Mittelpunkt bleibt. Er nimmt
euch mit auf eine genussvolle Reise durch das Sortiment des
Weinguts. Bei exklusiven Weinverkostungen und personlichen
Winzer Talks prasentiert er nicht nur die beliebtesten Klassiker,
sondern offnet auch ausgewihlte Rarititen aus dem Keller -
Weine, die nur selten ins Glas kommen. Authentisch, person-
lich und mit spannenden Einblicken in die Arbeit hinter jeder
Flasche.

Weingut Nastl
| Kiibsteingraben 24, 3550 Langenlois
www.nastl.at




? FINE WINE TUNES

BY DJ KONFETTI

WEINGUT LOIMER, LANGENLOIS
Freitag, 18. September, 18 Uhr —

After Work bis 22 Uhr

... und danach direkt ins Wochenende.

Feier den Start ins Wochenende mit entspannten Beats,
ausgezeichneten Weinen und einzigartiger Atmosphire
im Weingut Loimer. Fine Wine Tunes verbindet Af
ter-Work-Feeling mit feinen Weinen und den besten
Sounds von DJ Konfetti. Einfach zum Geniefen — hier
treffen entspannte Vibes auf guten Geschmack.

Vorverkauf: € 29,-, Abendkassa: € 35,-
Inklusive ausgewihlte Weine & endless Tunes.
Tickets & Infos: www.loimer.at

Weingut Fred Loimer
Haindorfer Vogerlweg 23, 3550 Langenlois
www.loimer.at

{{ WINZERDORF & PLATZKONZERT
AM HOLZPLATZ LANGENLOIS

Freitag, 18. September, 18.30 Uhr

Geniefie einen gemiitlichen Abend im stimmungsvollen Winzerdorf

am Holzplatz in Langenlois. Fur die musikalische Umrahmung sorgt die
Stadtkapelle Langenlois mit einem traditionellen Platzkonzert und schafft
die perfekte Atmosphire fiir einen genussvollen Sommerabend. Die
Winzer Hackl, Stauder und Traxler verwéhnen mit erlesenen Weinen —
erhiltlich glasweise oder flaschenweise. Auflerdem stehen Traubensaft und
Mineralwasser bereit. Fiir das leibliche Wohl ist mit regionalen Schman-
kerln bestens gesorgt.

Freier Eintritt.

www.langenlois.at




DIE STROTTERN BEIM RIEDENPORTRAIT AM WEINWEG
Sonntag, 20. September, 11.30 Uhr (bei Schlechtwetter in der Basilika)

Eine Matinee der Extraklasse verspricht der Sonntag, wenn Klemens Lendl und
David Miiller, besser bekannt als ,,Die Strottern®, die zwanzigste Septemberlese
stimmungsvoll mitten in den Weinbergen ausklingen lassen. Mit den Strottern,
den bekanntesten Vertretern des modernen Wienerliedes, darf zudem auf ihr

30-jahrige Bandjubilium angestoflen werden.

Preis im Vorverkauf: € 24,-

KulturLangenlois
Kamptalstraf$e 3, 3550 Langenlois
Tickets: www.kulturlangenlois.at

SEPTEMBERLESE, DIE ZWANZIGSTE
LITERARISCHER SPAZIERGANG IN LANGENLOIS
Samstag, 19. September, 18 Uhr

Lesung, Musik und Wein - das verspricht das Konzept der Sep-
temberlese seit mittlerweile 20 Jahren. An zwei Tagen konnen
Sie sich an erstklassiger osterreichischer Literatur und kongenia-
ler Musik erfreuen. Auch der Wein, als Aushidngeschild der Stadt
Langenlois, spielt eine wesentliche Rolle.

Freuen Sie sich auf einen stimmungsvollen Abend mit Literatur
und Musik an besonderen Schauplitzen. Katherina Braschel,
Cornelia Travnicek und Claudia Rossbacher lesen aus ihren
aktuellen Werken — von bewegender Familiengeschichte tiber
humorvolle Gegenwartsliteratur bis hin zum spannenden
Steirerkrimi. Zwischen den Lesungen begleiten Franziska Hatz
(Akkordeon, Gesang) und Andrea Frinzel (Bass), bekannt von
,Grofdmiitterchen Hatz", den Abend musikalisch.

Preis im Vorverkauf: € 29,50

{{ OKTOBERFEST-VIBES
RESTAURANT ZUR SCHONENBURG,
SCHONBERG AM KAMP

Samstag, 26. September, ab 17 Uhr

Traditionelle Schmankerln, Livemusic und regionale Weine
Freier Eintritt
Restaurant & Hotel zur Schonenburg

Hauptstrafle 38, 3562 Schonberg am Kamp
www.zurschonenburg.at



? PRASENTATION DER
LANGENLOISER
WEINCHAMPIONS

KAISER JOSEF-PARK, LANGENLOIS
Sonntag, 27. September, 11 Uhr

Der Weinbauverein Langenlois und die Vino-
thek Ursin Haus laden zur Prisentation und
Primierung der besten Weine der Herbst-Ver-
kostung ein. Traditionell wird im Herbst auch

das ,Weingut des Jahres” in Langenlois gekdirt.

An der Weinbar gibt es die besten drei Weine
und Sekte je Kategorie zu verkosten. Kleine
Snacks gegen Bezahlung.

Freier Eintritt

www.langenlois.at

Y TABLE D’AMIS MIT MARCO GANGL
RESTAURANT HIMMELREICH UND WEINGUT JOSEF
FRITZ IM HEURIGENHOF BRUNDLMAYER

Sonntag, 27. September 2026, 18.30 Uhr

Als ehemaliger Kiichenchef vom Heurigenhof Briindlmayer
freuen wir uns sehr, dass Marco Gangl (1 Stern Guide Michelin)
uns, zusammen mit Matthias Schiitz (1 Stern Guide Michelin),
im Herbst kulinarisch auf hochstem Niveau verwohnen werden.
Die beiden haben fiir ihr Menii je 3 Ginge kreiert. Als High-
light wird das Menii von Grof3flaschen aus Willi Briitndlmayers
Rarititenkeller sowie als Gegenstiick mit Weinen vom Weingut
Josef Fritz begleitet.

Preis € 199;,- 6 Giinge inkl. Happen, 6 Weine & Aperitif

Preis € 149,- 6 Giinge inkl. Happen, alkoholfreie Begleitung &
Aperitif

inkl. Wasser & Kaffee

Reservierung: Tel. 02734/28 83 oder

office@heurigenhof.at

Heurigenhof Briindlmayer
WalterstrafSe 14, 3550 Langenlois
www.beurigenhof.at



? WEINGARTENSCHANK
AM WEINWEG
LANGENLOIS

Samstag, 29. August, 11 bis 18 Uhr
September: Freitag 13 bis 18 Uhr,
Samstag und Sonntag 11 bis 18 Uhr

Ein Spaziergang am WEINWEG Langen-
lois ldsst Besucher tief in den Alltag und
in die Gedanken der Winzer eintauchen
und erkennen, was die Arbeit, die Freuden
und Sorgen eines Winzerlebens ausma-
chen. Besucher lernen das Weinbauge-
biet Kamptal, die Langenloiser Winzer
und Weine kennen und erfahren allerlei
Wissenswertes tiber die Kultivierung der
Reben. Von April bis Oktober schen-

ken unterschiedliche Weingiiter beim
Riedenportrait (,, Kufstein-Platz1“) oder
beim Riesenrtittelpult aus. Weinwanderer
konnen ein Glas Wein oder Sekt direkt
im Weingarten mit Blick tiber Langenlois
genieflen und bei der Gelegenheit der
Winzerfamilie plaudern und fachsimpeln.

4./5./6. September:

Weingut Fichtenbauer-Mold

11.-13. September: Weingut Wand]l

18.20. September: Weingut Erwin Hirsch
25.27. September: Weingut Briindlmayer
5./12./19./26. September:

Wein & Wohnen Kroneder

Preis nach Konsumation

Weinweg Langenlois, 3550 Langenlois
www.langenlois.at/weingartenschank

I WEINGARTENSCHANK
AM WINZERDORFWEG

| GOBELSBURG

BEI DER AUSSICHTSPLATTFORM
| SPIEGEL

Samstag 5., 12., 19. & 26. September,
11 bis 18 Uhr

Der Winzerdorfweg verbindet Langenlois

| und Gobelsburg. Hier kann man alle

Facetten eines Winzerdorfs erleben —

- Weingirten, Kellergassen und Hohlwege,
eine Hiatahiitte, Rast- und Aussichtsplit-
ze, Schlosser ... und natirlich Heurige
und Weingiiter! Diese schenken immer
samstags abwechselnd bei der Aussichts-
plattform in der Ried Spiegel aus und

Bei einem Glas Wein an der Weingarten-
schank lernen Wanderer die Gobelsbur-
ger Winzer und ihre Weine personlich
kennen und genieflen dabei den Ausblick

5. September: Weingut Karl Volker
12. September: Weingut Schmid

19. September: Weingut Mader

26. September: Weinbau Paschinger

Preis nach Konsumation

! Weingartenschank am Winzerdorfweg
" Gobelsburg, 3550 Gobelsburg
| www.langenlois.at/weingartenschank

kredenzen dazu kleine, feine Schmankerl.

auf viele Top-Lagen wie den Heiligenstein.

? WEINSCHAUN

- BEIM WINZER
\ WEINGUTER IN LANGENLOIS

Freitag und Samstag, 4. und 5., 11. und
12., 18. und 19. September, 13 bis 18 Uhr

Giste von Langenlois, die ein Weingut
hautnah erleben wollen, haben von
Anfang April bis Ende Dezember an
ausgewihlten Wochenenden immer
Freitag und Samstag Gelegenheit dazu.
Garantiert. Einfach am entsprechenden
Tag zur angegebenen Adresse fahren, mit
der Winzerin oder dem Winzer plaudern,

| den Keller besichtigen, Weine verkosten

und gleich zu Ab-Hof-Preisen mitneh-
men. Schmecken Sie die verschiedenen
Nuancen des Weines, lernen Sie unter-
schiedliche Weinbauphilosophien und die
Winzerpersonlichkeiten dahinter kennen.
Ohne Anmeldung!

" 4./5. September: Weingut Rabl

11./12. September: Weingut Rosner

1 18./19. September: Weinbau Hagmann

www.langenlois.at/
weinschaun-beim-winzer




il URSIN HAUS
Vinothek, Tourismusinformation, Radverleih, Kaffee- und Weinbar

Kamptalstrafie 3, 3550 Langenlois
taglich 10-18 Uhr

Tel. 02734/20 00-0
info@ursinhaus.at
www.ursinhaus.at

iil ALTE SCHMIEDE
Vinothek, Galerie, Schauschmiede

Hauptstrafle 36, 3562 Schonberg
Bis Ende Oktober: Mo, Do, Fr 13-18 Uhr; Sa, So, Ftg 10-18 Uhr
Winter: Sa, So, Ftg 11-18 Uhr, ab 23. Dez. geschlossen

Tel. 02733/764 76
info@alteschmiede-schoenberg.at
www.alteschmiede-schoenberg.at

il STEININGER LOISIUM WEINWELT
Vinothek, Shop, Kellertouren

Loisium Allee 1, 3550 Langenlois
Mo bis So 10-18 Uhr

Tel. 02734/322 400
erleben@steininger-weinwelt.at
www.steininger-weinwelt.at

N, 19

i WEINKONTRASTE
Vinothek ¢ Weinbar
Langenloiser Strale 199, 3491 Straff im Straflertal

Mo, Mi, Do 13-19 Uhr; Fr & Sa 10-22 Uhr; So & Ftg 10-18 Uhr
Now. bis Feb.: Mo geschlossen

Tel. 02735/39 00

infoQuweinkontraste.at
www.weinkontraste.at



WEINKULTUR

www.weinkultur-kamptal.at

Wir lieben Straflen, die einem bestimmten Thema folgen. Jene mit reizender Aussicht und
schonen Adressen fiir feines Essen und Trinken mogen wir besonders. Die Weinstrafe
Kamptal schlingelt sich durch die sechs Gemeinden Grafenegg, Hadersdorf-Kammern,
Langenlois, Lengenfeld, Schénberg am Kamp und Strafl im Straflertale.

Dem Kamptaler Wein begegnet man iiberall, sei es bei den Ab HofVerkaufszeiten in
den Weingiitern selber, beim Heurigen und in der Gastronomie, sowie in den
Vinotheken. Ganz im Stile des international gelernten Appellationssystems setzt man
beim KAMPTALPAC auf ein dreistufiges Herkunftssystem, eingeteilt in Gebiet, Ort
und Riede. In der ersten Stufe, dem Gebietswein, findet man die Vielfalt der Weinbau-
region Kamptal, in Stufe zwei belebt man die alte Tradition des Ortsweines neu, auf
Stufe drei, dem Riedenwein, spiegeln sich Bodenstruktur und kleinklimatische
Unterschiede der einzelnen Lagen wider.

patbane’
Jfg{anw
INFORMATION

Weinstrafle Kamptal

c/o Ursin Haus

Tourismusinformation,
Vinothek, Radverleih,
Kaffee- und Weinbar

KamptalstrafSe 3

3550 Langenlois

Tel. +43 (0)2734/2000-0
weinstrasseQkamptal.at
www.weinkultur-kamptal.at

IMPRESSUM:

TAXI-NUMMER FUR
DEN UNBESCHWERTEN

A
WEINGENUSS: Cars
Schénberg
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www.taxi-altenburger.at
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